
Bienvenido a nuestra
interpretación personal
de la cocina italiana

Chef Andrea Drago



Menú degustación

Precio por persona 155€

Armonía de vinos 71€  |  Servicio de agua 5€

Snacks

Nuestra focaccia.  Pan y gr is ines 

Viei ra,  raifort ,  mortadela de mar y “busara” agr ipicante

Espárrago, castañeta agr idulce al  n íspero y espuma de anchoa 

Spaghetto fr ío ,  mole blanco y caviar

Alfonsiño,  jus tostado al la marinara,  percebes y suero

El iche,  tuétano y azafrán,  sarda marinada, v inum acre e hinojo
salvaje

Pato,  su jugo al  pomelo y “tortel l in i  in brodo”

Cuajada de albahaca, sorbete de mandarina y l imoncel lo

Cremoso de sésamo negro,  algarroba, albar icoque y café

Solo se s i rven para mesas completas.

Los precios incluyen el  10% de IVA



Considereciones de la degustación

Debido a la complejidad de nuestros platos,
no podemos detallar todos los ingredientes.

Si tiene alguna alergia o intolerancia,
agradeceremos que lo comunique a nuestro equipo.

Nuestro personal estará encantado de
orientarle durante su experiencia.

Solo se s i rven para mesas completas.

Los precios incluyen el  10% de IVA
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