ROOFTOP

BIENVENIDOS AL PARAISO

COMIDA & VINOS




OSTRAS

Ostra Marennes - Oleron n°2, al natural
Ostra Marennes - Oleron n°2, “panzanella” y albahaca

CAVIAR
Caviar Amur Osetra 10gr

Caviar Amur Osetra 30gr

PACK CAVIAR
Caviar 10 gr + Ostra Natural+ 1 Copa de Laurent Perrier
Caviar 30 gr + 2 Ostras al natural + 1botella de Laurent Perrier La Cuvee Brut

PARA COMPARTIR

Ensalada de tomate, aguacate y encurtidos

Tartare de ternera, parmesano, pepinillo y yema curada servido en cogollo 2 ud
Tacos de atun picante, aguacate cebolla encurtida y crema de queso 2 ud
Burrata, Speck ahumado y albahaca, crujiente de pan “guttiau”

Filete de Anchoa del Cantabrico 0.0

Lata de Anchoas de Cantabrico 0.0 Edicion Orobianco

Buiuelo de gamba con alioli 3 ud.

Croqueta de berenjena y provolone, tomate picante y orégano 3 ud.
Churros de patata con emulsién de hierbas finas y trufa de verano

Pulpo, salsa romesco, edamame y cebolletas

Pan de Cristal con Tomate

PINSA ROMANA

Prosciutto di Parma, burrata y rucula

‘Nduja, queso de cabray higos

Tomate cherry, anchoas, olivas taggiasca y orégano
Verdura de temporada y burrata ahumada
Mortadela, burrata y pistacho

POSTRE
Tiramisu de pistacho
Cannolo siciliano

Tarta de chocolate y coulis de frutos rojos
Helados de avellana, pistacho o cafe

SUGERENCIAS

Bao de rabo de toro, kimchi de papaya y mayonesa de sésamo 2ud

Bao de langostinos en panko, salsa agripicante de ciruela, col y zanahoria 2ud
Tataki de bonito ,berenjenay salsa ponzu

Baba, nata montada y helado de avellana

Petit Four by Orobianco 3ud
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20€
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VINOS

ESPUMOSOS

NACIONALES

RAVENTOS | BLANC Blanc de Blancs Brut " 23
GRAMONA Gramona Roent Rose Brut “22
ALTA ALELLA Mirgin Laieta Brut Nature “20

FRANCIA
LAURENT PERRIER Le CuveeBrut NV

LAURENT PERRIER Rose Brut NV
LAURENT PERRIER Millesime 2015 Brut
BILLECART SALMON Blanc de Blancs Brut NV

VINOS ROSADOS
VINS EL CEP OT " 23 - Catalufia, Espana
CLOS CIBONNE Tentations 23 - Provence, Francia

VINOS BLANCOS

LES FRESES Moscatell sec '23- Alicante, Espaia

CAN SUMOI Garnatxa Blanca ‘24 - Penedes, Espaia

BRUNO MURCIANO Las blanca ‘24 Valencia, Espana
BELONDRADE Y LUTON Quinta Apolonia ‘23 - Rueda , Espafia
NARUPA VINOS Caneco ‘24 Rias Baixas, Espafia

RASCIONI & CECCONELLO Vermentino ‘224 Toscana,, Italia

VINOS TINTOS

FINCA CASA BALAGUER Sein “22- Alicante, Espafa
ENRIQUE MENDOZA | as Quebradas “21- Valencia, Espafia
CELLER DEL ROURE Vermell “22 - Valencia, Espafia
JESUS MADRAZO Jests Madrazo IV “ 20- Rioja, Espafia
BODEGA LA HORRA Corimbo “21- Ribera del Duero, Espafia
VIETTI Langhe Nebbiolo, Perbacco “22- Piemonte, Italia

VINOS DULCES
LES FRESES Moscatel Dolg - Alicante, Espafia
GUTIERREZ DE LA VEGA Recondita Armonia “21- Alicante, Espafa

BOTELLA
37€
56€
59€

87€
159€
173€
187€

19€
36€

24€
26€
32€
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31€
33€

27€
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28€
35€
45€
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34€
42€

COPA
8€

15€

5€

6€
7€

6.5€

8€

7€
10€



