
Aperit ivos
.

Conejo  marinado |  gamba roja  |  carbonara  de  hierbas  |  chufa
.

 Sepia  |  arrabbiata  de  c iruela  |  a jo  negro |  anchoa
.

Pappardel la  |  atún |  tomate
.

Salmonete  |  sarraceno |  cañai l las  |  suero
.

Raviol i  de  bacca lá  |  mole  blanco |  ostra  |  hoja  de  higuera
.

Pichón  arros to  |  p imiento |  lavanda
.

Lima |  l imón |  bergamota 
.

Avel lana |  cereza  picante  |  boulevardier  

Pet it- fours

170€

Maridaje
87€

Menu
degustación


